JENU

Ea RO ANREE 2" I LA NORMANDE

37, rue des Vacillots _ - \d Vacances Sc¢

76510 Saint-Nicolas-d'Alier t . y \ . -
RS ANl = A Du Lundi 21 au Vendredi 25 Octobre 2024
Fax:02 321457 73 . b

Mercredi

Entrée chaude | Anneaux de calamars Paupiette de veau

. ; Coquillettes (blé)&) Mortadelle # }
Acras a la morue a la romaine sauce chasseur Carbonnara # .
Saucisse de strasbourg # Riz, poivrons, petits pois Han;:trssﬁ/erts Plat complet ~ Blanguette de dinde
; Yaourt nature sucré Yaourt local  # Jardiniére de légumes
Purée de carottes Point de Brie (lait) €9 (at) € Petit Frevillais (carottes, petits pois,
nature sucré navet, haricots)
Liégeois (lait) 0 Génoise
Fruit de saison Saveur vanille caramel Gaufre roulée 3 la framboise Fruit de saison

Produit -
Francais Qﬂouveauté . ?ﬁ;ﬁte %Démﬂgelé e Local o f”ra ';f‘: @Végétarlen # Contient du porc




MENU

LA NORMANDE s\ h . LA NORMANDE

: 37, rue des Vacillots A Vacancé
76510 Saint-Nicolas-d'Afiermont « T i i
e B </ 9D u Lundi 28 Octobre au Vendredi 1° Novembre20
Fax: 02 32 14 57 73 B

; Vendredi
Mercredi
Réti de dinde Entrée chaude A
sauce provengale Paté de campagne # Crépe a 'emmental Salade iceberg
. Haché au veau Sauté de porc # Wings de poulet
Ratatouille sauce tomate sauce marengo mexicain
Fromage frais sucré : Tortis (blé) . 4
aux fruits petit filou (Iait)0 e 0 R s i
.............................................. - | e
Fruit de saison Fruit de saison Liegeois (lait) 0 (géteag a la carotte)
saveur chocolat ] (farine locale) .
?{5,‘22,': Q‘Nouveauté Hurabie @Décongelé e Local Ofurgi{:ﬁ: @végémﬂen # Contient du porc
e el




